
MENU	EXCELLENCE	BATEAUX	MOUCHES


PRIMAVERA	ESTATE	2022


Aperitivo

• 1 calice di champagne Moët & Chandon (12,5 cl)

Antipasti


Foie	gras	d'anatra	intero,	gelatina	di	mango	con	yuzu,	baguettina	tostata


Cuore	di	salmone	affumicato,	purè	di	avocado


Burrata	pugliese	e	pomodori,	pesto	fatto	in	casa


Gazpacho	di	pomodoro	e	basilico


Secondi


Filetto	di	manzo,	gratin	Dauphinois,	verdurine,	jus	piccante	al	cacao


Trancio	di	tonno,	riso	nero	venere,	salsa	vierge


Noisette	di	agnello,	piselli	reali,	salsa	al	rosmarino


Crozets	all'olio	d'oliva,	verdure	estive


Formaggi

• TRIS DI FORMAGGI DI STAGIONE DOP

Dolci


Dolcezza	ai	frutti	rossi	con	crema	esotica

Biscotti	pecan	al	cioccolato	con	sorbetto	al	cocco

Segreto	gelato	alla	fragola	e	bergamotto


Caffè o tè


Bevande

• Champagne Moët & Chandon (1 bottiglia per 2 persone) O

• Mouton Cadet - Réserve Graves

• Crozes Hermitage - La Rollande

•  

• 1 bottiglia di Evian/Badoit (1l) per 2 persone

• O 1 soft drink (33 cl) per 1 persona


